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SALADES ET BOWLS

SALADE SAINT MARCELIN - Saint Marcelin roti, jambon cru,  16,90€
mache, pommes grenailles, tomates, figues, noix

SALADE THAI-BUN — Emincé de poulet mariné gingembre, 16,90€
nouilles sautées aux légumes, nems au poulet sauce Thai et cacahuetes

DHAL DE LENTILLES CORAIL (tiede) — Lentilles corail cuisinées 14,50€
aux épices et lait de coco, riz parfumé et coriandre fraiche

SALADE HALLOUMI - Halloumi grillé, petit épeautre, boulgour, 17,50€
poivrons confits, oignons rouges, agrumes, mache, vinaigrette miel citron

STEAK D’ESPADON - Espadon grillé 4 la plancha, 18,90€
légumes du jour et mayonnaise wasabi

FILET DE BAR GRILLE- Filet de Bar, purée maison, sauce vierge ~ 17,90€

TARTARE DE SAUMON - Saumon, aneth, échalotes, tomates, 16,90€
concombre, citron, huile d’olive, pommes granny, frites, salade

FISH AND CHIPS — Cabillaud pané, frites et sauce tartare 15,90€

BURGERS

LE BURGER CANARD - Steak de canard haché, cheddar,
pousses d’épinards, galette de pommes de terre frite,
confit d’'oignons rouges, frites

LE CHEESE BURGER - Steak haché frais, lard grillé, tomate,
cheddar, frites

LE BURGER VEGE — Galette de 1égumes, aubergine fumée,
tomate, cheddar, salade de pousses d’épinards

LAFORMULE

PLAT AU CHOIX: PLAT DU JOUR ou STEAK HACHE FRITES
ou @ GNOCCHI SAUCE fromagere, Pesto ou Napolitaine

+ DUO DE GOURMANDISES + CAFE 16,90€
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LA
BRASSHERIE

DU PARC

04 4297 61 24
brasserieparc@orange.fr

0 La Brasserie Du Parc @ la_brasserie_du_parc

N’OUBLIEZ PAS DE DEMANDER :
LE PLAT DU JOUR
ET LA SUGGESTION

VIANDES

EFFILOCHE D’AGNEAU CONFIT - semoule aux petits 1égumes, 16,90€
amandes effilées, jus aux épices

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE - Linguine sauce napolitaine 19,90€
et pesto

SUPREME DE VOLAILLE - Frégola comme un risotto, 17,90€
aux champignons

ENTRECOTE GRILLEE Frites, sauce au choix, 20,90€

BAVETTE GRILLEE Frites, salade, sauce au choix, 15,90€

STEAK HACHE FRAIS Faconboucher 13,906 ou A CHEVAL 14,90€
servis avec frites et salade

SAUCES AU CHOIX: Napolitaine, Poivre, Fromagére, Béarnaise, Echalote

CAFE GOURMAND

THE GOURMAND

TIRAMISU DU MOMENT

TARTE RUSTIQUE AUX POMMES
CARROT CAKE

MOUSSE AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS DE SAISON

GLACES
Supplément chantilly

2 boules 5,50€

DESSERTS }

7,90€
7,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€

3 boules 6,50€
1,00€

PARFUMS GLACES : Vanille, Framboise, Chocolat, Noix de Coco

PARFUMS SORBETS : Citron, Poire, Fruits de la Passion, yahourt

BOISSONS

LES ROUGES

CHATEAU DE L’ESCARELLE

50CL 75CL

4
M COT. VAROIS EN PROVENCE, 19€ 28€

DOMAINE LA GRANDE BEAUQUIERE
COTES DE PROVENCE 24€

I\ LES BASTIDES DE SAINTE MARIE

COTES DE PROVENCE 30€

N LES BLANCS 75¢L

S CHATEAU DE L’ESCARELLE
COT. VAROIS EN PROVENCE, 28€

23| DOMAINE LA GRANDE BEAUQUIERE

COTES DE PROVENCE 24€

26€

LES ROSES

CHATEAU DE L’ESCARELLE
cOT. VAROIS EN PROVENCE,

50CL 75CL

18€ 27€

DOMAINE LA GRANDE BEAUQUIERE
COTES DE PROVENCE 24€ |

CHATEAU LACOSTE Rosé d’une Nuit ;
cOT. D’AIX-EN-PROVENCE, 33€

CHAMPAGNE Coupette 9€ Btle 65€
PICHET DE VIN 25c/4,90€ 50c/ 8,90€

VERRE DE VIN
Rouge, Rosé ou Blanc

& £Aux 50c/ 3,90€ 100cl 4,90€
§ Evian, San Pellegrino

| OREZZA 100cl 7,90€

CAFE 1,90€

§ CREME, CAPPUCCINO, 3,50€
¥ CHOCOLAT, THE

| SODAS, JUS DE FRUITS 3,90€
{ PRESSION:

Heineken 3,90€
Affligem 4,50€

HOEGAARDEN
DESPERADOS
PASTIS, RICARD
KIR, BABY
WHISKY

APERITIFS, Martini,
Porto, Muscat

DIGESTIFS, Cognac, Armagnac,
Get 27, Poire, Limoncello

15¢/3,90¢€ B



