
04 42 97 61 24

brasserieparc@orange.fr

ENTRECÔTE DE BŒUF – Beurre Maître d’Hôtel, 23,90€
frites, salade

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE – Linguine, 21,50€ 
sauce napolitaine 

BAVETTE GRILLÉE Frites, salade, sauce au choix 16,90€ 

STEAK HACHÉ FRAIS Façon boucher 13,90€  

ou À CHEVAL  15,90€ 
servi avec frites et salade

SAUCES AU CHOIX:   Napolitaine,  Poivre,  Forestière

VIANDES 

BOISSONS

DESSERTS

CAFÉ GOURMAND   7,90€ 

THÉ GOURMAND 7,90€ 

TIRAMISU 6,90€

ENTREMETS 6,90€

OPERA 6,90€

FROMAGE BLANC et son coulis 4,90€

SALADE DE FRUITS DE SAISON 6,90€

GLACES 2 boules   4,90€ 3 boules  6,90€

Supplément chantilly 1,00€

PARFUMS Vanille, Café, Chocolat, Citron, Framboise, 

POISSONS

DOS DE COLIN 15,90€
Dos de colin, aïoli, riz safrané et légumes du jour

TARTARE DE SAUMON 16,90€
Saumon, grenade et fruits de la passion, salade et frites

POISSON DU MOMENT GRILLÉ 18,90€
et ses accompagnements

SALADES

SALADE DE CHÈVRE 17,90€
St Marcellin pané, magret fumé, mesclun, toast grillé, 

tomates cerises et mélange de graines

- Option Végétarienne sans magret fumé 16,90€

SALADE AU SAUMON 17,90€
Saumon fumé, tzatziki, feta, gressin, mesclun, tomates cerises

DAHL DE HARICOTS ROUGES 15,90€
Haricots rouges, curry, lait de coco, oignons rouges et riz

PLAT AU CHOIX: PLAT DU JOUR   ou   STEAK HACHÉ FRITES

Ou         PENNE PESTO ROSSO

+ DUO DE GOURMANDISES  + CAFÉ

17,50€

LA FORMULE

V

BURGER DE GAMBAS 16,50€
Gambas panées, sauce curry rouge et cacahuètes, 

oignons confits, frites et salade

BURGER SAVOYARD 16,90€
Steak haché, fromage à raclette, poitrine grillée, 

frites et salade

LE CLASSIC BURGER 15,90€
Steak haché, cheddar, tomate, sauce burger maison. 

Version XXL double steak     + 5,00€

PENNE PESTO ROSSO 14,90€
Penne rigate, pesto rosso et  mozzarella

CURRY DE VOLAILLE 17,90€
Filet de volaille grillé, sauce curry, riz safrané et légumes du jour

BURGERS, PÂTES et CURRY

LES VINS ROUGES 75CL 

CHÂTEAU  VIRANT 28€ 

CHÂTEAU SAINT HILAIRE  29€

LES VINS BLANCS75CL

CHÂTEAU  VIRANT 28€ 

CHÂTEAU SAINT HILAIRE  29€

XVIII SAINT-LUC (moelleux)  CÔTES DE GASCOGNE 27€

LES VINS ROSÉS 75CL 

CHÂTEAU  VIRANT 28€ 

CHÂTEAU LACOSTE « Rosé d’une Nuit » 33€ 

CHAMPAGNE Bouteille    69€ 

Coupette 11€ 

PICHET DE VIN  25cl 5€ ,   50cl 9€ 

VERRE DE VIN Rouge, Rosé ou Blanc 15cl 4€

XVIII SAINT-LUC (moelleux) 12cl 6€ 

EAUX Evian, San Pellegrino  50cl 3,90€   100cl 5€ 

OREZZA  100cl 7,90€ 

CAFÉ  2€ 

CRÈME, CHOCOLAT, THE       3,50€

SODAS / SOFTS 3,90€  

JUS DE FRUITS  4,20€

BIERES PRESSIONS: Heineken     4,30€

Affligem 4,50€

HOEGAARDEN (bière blanche) 5€

DESPERADOS 5,30€

SPRITZ APEROL 9€

PASTIS, RICARD          3,50€ 

KIR, BABY  5€

WHISKY  7,50€

avec supplément soft     + 3€

APÉRITIFS, Martini, Porto, Muscat   6€ 

DIGESTIFS, Cognac, Get 27, Poire, Limoncello,     7,50€

Anniversaire, Mariage, Soirée Dansante, 

Cocktail, Traiteur chez vous ?

N’hésitez pas, demandez-nous!
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